
PRÉSENTATION

Le 21 janvier 1616, Anthoinette de Montaigne, Dame Darsac et du
Castera signait un acte de vente de vin pour 380 Livres Tournois. Ce
document considéré comme un des plus anciens actes de vente de
vin du Médoc est exposé dans la tour carrée du Castera. En l’honneur
de ce moment historique, nous avons donné le nom d’Anthoinette au
vin blanc du Château Castera.

DATES DE VENDANGES

21 Septembre - 22 Septembre

COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION

Couleur jaune paille aux reflets verts, la robe est brillante. Nez fruité et
floral aux notes gourmandes (pâtisserie). L’agitation révèle des
arômes subtils d’agrumes, citron et pamplemousse, mêlés à des notes
de beurre et de biscuit, l’ensemble est frais, avec un minéral souligné
par un floral délicat de chèvrefeuille. Le nez se prolonge par des
touches de fruits pulpeux très mûrs, nectarine, pêche. L’attaque est
fraîche et va crescendo vers la vivacité, le milieu de bouche est
ample avec des saveurs citronnées à la fois jus et pulpe sur fond
minéral et salin.
En fin de bouche le vin est sec, rafraichissant et droit. Belle persistance
des arômes fruités sur un côté plus acidulé et floral avec une légère
touche d’amande fraîche.
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Bordeaux blanc| 2021

Encépagement: 
100% Sauvignon Blanc

Terroir: 
Argilo-sablonneux- calcaire

Densité: 5000 pieds/Ha

Elevage:
Sur lies en barriques d’un vin François
Frères avec bâtonnage régulier


