
PRÉSENTATION

Seconde propriété du Château Castera, le Château Bourbon la

Chapelle est situé sur un terroir argilo-calcaire.

Les raisins sont sélectionnés sur table de tri. L’extraction raisonnée

permet l’obtention de tannins souples qui, associée à une macération

relativement courte, confèrent à ce vin un fruité exceptionnel.

Le Château Bourbon la Chapelle est élevé sous bois pendant 6 mois.

Cet élevage en douceur permet d’obtenir un boisé discret et élégant

qui laisse s’exprimer le fruit du raisin.

DATES DE VENDANGES

05 Octobre - 20 Octobre

COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION

Couleur rubis clair aux reflets violine. Nez de petits fruits rouges, d’épices

douces, avec une note fraiche et anisée. Le boisé est fin et doucement

vanillé. En bouche l’attaque souple évolue vers un fruité délicatement

boisé et se termine sur une pointe de fraicheur qui prolonge la

persistance aromatique.

Encépagement: 

60 % Cabernet Sauvignon

40 % Merlot

Terroir: 

Argilo-calcaire

Graves Pyrénéennes

Densité: 7500 pieds/hectare
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