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CRU BOURGLOIS
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Médoc | Cru Bourgeois | 2011
= Bordeaux
Rebsorten: S
65 % MerloT SAINT-GERMAIN D'ESTEUIL

25% Cabernet Sauvignon
5% Cabernet Franc
5 % Petit Verdot

Terroir:
Ton & Kalk
Pyren&en-Kies

B Haut-Médoc
B saint-Estéphe
M Pauiliac

B ssint-Jutien
B uistrac
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Stockdichte: 7 500 Stécke/Hektar
BORDEAUX €K

KLIMABEDINGUNGEN DES JAHRGANGS

Der Winter 2011 war von Wassermangel (150 mm weniger als der Durchschnitt der
vergangenen 30 Jahre) und Kélte (durchschnittlich -3 °C) gepré&gt. Der Frihling
2011 insgesamt und ganz besonders der April waren auBergewdhnlich mild und
begunstigten ein fruhes und schnelles Wachstum der Vegetation (im Durchschnitt
zehn Tage frOher als 2010). Die BlUte und der Fruchtansatz verliefen schnell und gut
bei tfrockenem Wetter. Das Wasserdefizit entwickelte sich zu einer beginnenden
Trockenheit. Aufgrund des frGhen Vegetationszyklus begann der Farbumschlag for
die ersten Trauben bereits Anfang Juli, d. h. einen Monat frGher als 2010. Im Juli fiel
mehr Niederschlag als im jahreszeitichen Durchschnitt, die Temperaturen waren
mit durchschnittlich 19 °C relativ kUhl. Das Wetter verlangsamte die Véraison, die
dennoch bereits Anfang August abgeschlossen war, und kompensierte das
Wasserdefizit des FrUhlings. Im September stellte sich wieder schdnes Wetter ein
und gestattete es uns, die Trauben aller Parzellen bei optimaler Reife zu ernten. Die
Lese fand im Durchschnitt 10 bis 15 Tage frGher statt als normal. Das
Septemberwetter sorgte fUr eine zufriedenstellende phenolische, technologische
und geschmackliche Reife der Trauben. Die Vinifikation ermodglichte es, dieses
Gleichgewicht und die Qualitadt des Terroirs vollumfdnglich zum Ausdruck zu
bringen.

WEINLESE
15. September - 29. September

VERKOSTUNGSKOMMENTARE

Der Jahrgang 2011 prasentiert eine schdne, dunkelpurpurne Farbe und ist gepragt
von Aromen reifer roter und schwarzer Frichte sowie Réstnoten. Der Anklang am
Gaumen ist vollmundig und ausgewogen und entwickelt sich hin zu einem Finale
mit présenten, seidigen Tanninen. Dank seiner Struktur wird dieser Wein in der Lage
sein, seine Balance lange Zeit zu bewahren und seine ganze Finesse und Eleganz
zum Ausdruck zu bringen.
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