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Encépagement:
100% Merlot
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Densité: 7500 pieds/Ha

BoRDEAUX &

PRESENTATION

La rosée matinale, qui perle sur les baies de raisin juste avant les vendanges, a
des reflets roses. Ce spectacle n'a pas laissé insensible I'ceil de nos vignerons.
Ainsi est né Perle Rose du Chdateau Castera, un rosé de Merlot, concu pour
apporter une note de fraicheur dans la gamme des vins du chéateau. Produit en
petite quantité, notre rosé est issu de raisins spécialement sélectionnés pour leur
coté fruité. Cette bouteille accompagnera magnifiquement votre été et sera le
parfait accord avec vos salades et vos barbecues.

DATES DE VENDANGES
28 Septembre — 13 Octobre

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Jolies nuances de pétales de rose, limpide et brillant. Le nez est trés friand, il est
fruité acidulé on a I'impression d'étre au-dessus d'un panier de bonbons anglais
et de gourmandises. L'attaque est fraiche et fruitée au golt de groseille et
évolue sur la sensation douce que laissent les fraises des bois. C'est un rosé léger
et désaltérant idéal au bord de la piscine ou pour apérifif.
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